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REDOX PRO WINE

Stabilizant complex oxido-reducator
Fisa tehnica

Introducere

Produsul REDOX PRO WINE poate substitui partial si uneori integral tratamentul cu ferocianura
de potasiu; acest tratament este limitat de marja de securitate impusa de metodele de analiza si de
imposibilitatea eliminarii fierului din combinatiile complexe.

Stabilitatea fierului este intotdeauna legata de potentialul oxido-reducator al vinului si de aceea este
necesar sa se rezolve simultan aceste probleme tehnologice care se influenteaza si se catalizeaza
reciproc.

Prezentare
Este primul stabilizant realizat in vederea solutionarii casarilor datorate fierului si oxigenului din
vinuri. Este obtinut dupa o tehnologie speciala de fabricatie.

Compozitie
REDOX PRO WINE este un produs multicomponent ce contine acid ascorbic, acid citric,
metabisulfit de potasiu si acid metatartiric.

Caracteristici tehnologice

Produsul REDOX PRO WINE exercita caracteristici oenologice complexe datorate formulei sale
compozitionale.

Actiunea asupra pH-ului si ameliorarea gustativi. Actioneaza asupra potentialului de oxido-
reducere mentinand in vin un mediu reducator; la cateva ore dupa administrarea sa in vin se poate
semnala o scadere notabila a pH-ului. Nivelul pH-ului variaza in zilele urmatoare tratamentului
pentru a se stabiliza dupa circa o saptamana la valorile cele mai scazute care sunt mentinute datorita
efectului tampon al acestui produs. Un examen senzorial al vinului, efectuat la cateva zile dupa
tratament, pune in evidenta transformarile profunde suferite de acesta ce constau ih ameliorarea
semnificativa a limpiditatii, a culorii si a insusirilor senzoriale.

Actiunea antioxidanti si de Tnlocuire a vitaminei C. Impiedica fixarea oxigenului dizolvat in vin
asupra compusilor fenolici prin intermediul enzimelor oxidazice, astfel incat riscurile de oxidare
sunt puternic diminuate. Vinurile tratate cu REDOX PRO WINE prezinta o mare stabilitate a
fierului si asigura un continut in SO liber de 20-30 mg/I. Tn consecinta, nu mai este necesara
administrarea de SO> cu scopul asigurarii protectiei antioxidante, fiind astfel posibil sa se mentina
vinul la o concentratie scazuta de SO total situatd cu mult sub dozele maxime legale autorizate.
Produsul REDOX PRO WINE prezinta avantaje si fata de utilizarea vitaminei C deoarece evita
oxidarea sa in acid dehidroascorbic, ce ar putea duce la formarea de apa oxigenata. REDOX PRO
WINE Tmpiedica fenomenele de brunificare si de maderizare, astfel incét restabileste buchetul
original al vinurilor care prezinta un miros specific neplacut de oxidare.

Actiune antiseptica. Mediul reducator realizat de produsul REDOX PRO WINE si concentratia
constanta de SO- liber impiedica formarea florii vinului, stopeaza cresterea aciditatii volatile si
elimina posibilitatea instalarii altor alterari bacteriene sau enzimatice.

Aplicatii tehnologice
Dintre aplicatiile tehnologice cele mai importante, merita a fi mentionate cele prezentate mai jos.
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Tnlocuirea tratamentului cu ferocianura de potasiu. Produsul REDOX PRO WINE mentine
fierul din vinuri sub forma feroasa solubila, datoritd actiunii sale asupra rH-ului, astfel incat poate
Tnlocui tratamentul vinurilor cu ferocianura de potasiu atunci cand este adminstrat in doze de 20
g/hl; eficacitatea sa creste atunci cand doza administrata creste la 25 g/hl. Acest produs poate sa
completeze actiunea ferocianurii de potasiu in cazul deferizarilor incomplete. De asemenea, el evita
oxidarile si tulburarile datorate reactiilor catalizate de ceilalti ioni metalici.

Tnlocuirea partiala a tratamentului de refrigerare. Acest tratament este generalizat la realizarea
stabilizarii tartrice. Experimentele efectuate au relevat ca produsul REDOX PRO WINE nu poate
asigura stabilizarea tartrica completa a vinurilor imbogatite cu 4 g/l crema de tartru (germeni de
cristalizare a sarurilor tartrice), atunci cand este utilizat in doze de 20 g/hl, in cazul mostrelor tratate
si apoi racite la +2 °C pe 0 perioada de 60 zile. Rezultatele obtinute arata ca utilizarea produsului
REDOX PRO WINE in asociere cu doze adecvate de acid metatartric care are un excelent efect
protector fata de precipitarile tartrice la temperaturi joase, garanteaza stabilitatea tartrica a vinurilor
tratate.

Doze si mod de utilizare
Dozele variaza n functie de scopul tehnologic urmarit:

Actiune antifer si antioxidanta: 10-25 g/hl - in functie de valorile rH-ului si
continutul in fier al vinului de tratat;
Actiune antiseptica: 15 g/hl - chiar Tnainte de imbuteliere.

Se dizolva cantitatea stabilitai de REDOX PRO WINE 1in putin vin si se introduce Tn vasul cu vinul
destinat tratamentului. Utilizat impotriva casarilor ferice, produsul REDOX PRO WINE trebuie
adaugat n faza finala a pregatirii vinului, eventual Tnainte de ultima filtrare; este posibil sa se
adminstreze acest produs si in vinuri deja filtrate imediat Tnainte de imbuteliere fara nici un pericol
de tulburare.

Utilizat ca antiseptic, produsul se poate adauga in orice etapa de conditionare-stabilizare a vinului.

Ambalare

Produsul se comercializeaza in pachete etanse impermeabile ce evita orice degradare oxidativa
precum si orice reactie fotochimica. Pachetele au un continut net de 1 kg si sunt ambalate in
cartoane cu un numar de 20 de unitati, avand un continut net de 20 kg.



