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Actualizare 07.2024

Tulpina de drojdii selectionate destinata refermentarii unor vinuri
cu caracter senzorial neutral care nu au finalizat FA

Fisa tehnica

Prezentare

FERMACTIVE CB este o cultura pura a unei tulpini selectionate de drojdie apartinand speciei S.
cerevisiae var. bayanus. Aceasta drojdie se recomanda mai ales in cazul FA dificile ale unor musturi sau
n cazul refermentarii unor vinuri care nu au finalizat FA datorita unor conditii tehnologice defavorabile.
Caracteristici fermentative

Drojdia FERMACTIVE CB se evidentiaza prin urmatoarele caracteristici fermentative:

" Permite declangarea FA dupa numai céateva ore de la momentul administrarii, deoarece se remarca
printr-o perioada de latenta foarte scurta (sub 6 ore).

" Puterea alcooligena este ridicata, fiind de 15,5 % vol. alcool in conditii normale de fermentare si de
nutritie.

1 Randamentul zaharuri/alcool este superior altor tulpini de drojdii selectionate, intrucét produce 1 %
vol. alcool prin metabolizarea a numai 16,5 g zaharuri/l.

"1 Prezinta o cinetica de fermentare normala in intervalul optim de temperatura (15 -28 °C).

" Este neutra la factorul Killer.

Caracteristici tehnologice

Drojdia FERMACTIVE CB se remarca prin urmatoarele caracteristici tehnologice:
"1 Rezistentd remarcabila la pH-uri coborate.

"1 Rezistenta deosebita la SO2.

"~ Nu produce SO2.

" Productia de hidrogen sulfurat neglijabila.

" Capacitate medie (pana la 20% din continutul initial) de metabolizare a acidului malic.
" Capacitate medie de spumare.

1 Producerea unor concentratii reduse de polizaharide.

"1 Producerea unor concentratii relativ reduse de glicerol si acizi volatili.

"1 Exigente nutritionale reduse.

Caracteristici microbiologice

Produsul FERMACTIVE CB respecta urmatoarele cerinte sanitare obligatorii:

' Nivel de contaminare cu bacterii lactice nesemnificativ, fiind situat sub limita normala de 104 celule/g;
' Nu contine germeni poluanti patogeni si nici toxinele acestora;

"1 Este lipsit de germeni coliformi, streptococi fecali si bacterii sulfito-reducatoare din genul
Clostrydium.
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Caracteristici privind garantarea calitaitii

Produsul FERMACTIVE CB trebuie sa respecte limitele prevazute pentru urmatorii parametri:

1 O densitate de celule viabile mai mare de 2 x 1010/g.

71 Un continut Tn substanta uscata de 96 + 1 %.

"1 Pierderea de eficacitate biologica sa fie in medie de 10 —15 % / an, functie de temperatura de pastrare
(situata Tn intervalul 10-15 °C), cu mentiunea ca printr-o conservare la temperaturi de 3 - 5 oC populatia
de celule viabile nu este afectata.

Caracteristici senzoriale

Permite obtinerea de vinuri bine structurate cu un caracter olfactiv complex dominant (functie de soi) de
note florale, fructe citrice sau de fructe cu textura alba.

Aplicatii oenologice

FERMACTIVE CB rezista foarte bine la actiunea presiunilor ridicate rezultate n cursul celei de-a doua
FA in tehnologia de obtinere a vinurilor spumante dupa metodele ,,cuve close” si ,,Champenoise”.
Capacitatea fermentativa a drojdiei FERMACTIVE CB este putin afectata de temperaturile mai joase si
de pH-urile mai coborate.

Drojdia FERMACTIVE CB se mai recomanda:

' La FA a unor musturi cu 0 compozitie normala.

"1 La refermentarea unor vinuri care nu au finalizat FA.

1 La FA a musturilor cu un continut mai ridicat Tn zaharuri, ce implica 0 rezistenta deosebita a drojdiei
la continutul mai mare in alcool rezultat in etapa de finalizare a procesului fermentativ.

Doze recomandate si mod de utilizare

De regula, dozele recomandate pentru majoritatea tulpinilor de drojdii selectionate sunt cuprinse n
intervalul 10 — 20 g/hl; unele tulpini de drojdii selectionate necesita doze mai ridicate de pana la 25 g/hl
cat si conditii mai speciale de utilizare.

Tn cazul tulpinii FERMACTIVE CB, se recomandi doze de: 10 — 20 g/hl la FA normale; 30 — 40 g/hl la
refermentari; 40 — 50 g/hl la opriri din fermentatie sau FA Tn conditii tehnologice dificile cum sunt in
cele semnalate la obtinerea vinurilor spumante.

Se poate administra direct Th must sau dupa o diluare prealabila a cantitatii stabilite fie Tn apa, fie in
must sau chiar intr-o solutie apoasa zaharatd. Se recomanda un raport volumic de la 1 la 10 intre
fractiunea solida reprezentata de cantitatea de drojdie utilizata si fractiunea lichida reprezentata de apa,
must sau solutia de zaharoza. Temperatura maxima a dizolvantului trebuie sa fie sub 40 °C. Tn cazurile
dificile, se recomanda aclimatizarea drojdiei prin formarea unei maiele (,,pied de cuve”). La FA a
musturilor excesiv sulfitate, se recomanda administrarea drojdiei FERMACTIVE CB numai dupa cateva
ore de la efectuarea tratamentului cu SOz2.

Stabilitate si conservare

Stabilitatea si activitatea fermentativa a drojdiilor FERMACTIVE CB este influentata de temperatura si
perioada de conservare. Temperatura este factorul determinant in vederea conservarii unei viabilitati
celulare maxime a drojdiilor in cursul depozitarii. Isi pot conserva viabilitatea celulara astfel: 3 ani — la
0 temperatura constanta sub 5 oC; 2 ani la o temperatura constanta sub 10 oC. La temperaturi de 15 — 20
oC, preparatele comerciale de
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drojdii selectionate suferd o0 pierdere importanta de viabilitate celulara Tn numai cateva luni ce poate

depasi uneori 10 -15 %.

Ambalare

Produsul FERMACTIVE CB este ambalat sub vid, fiind comercializat in pungi confectionate dintr-un

laminat multistrat din aluminiu-polietilena cu o greutate neta de 500 g, ambalate Tn cutii de carton cu 20

de unitati ce asigura un continut net de 10 kg.

Codificare

Codul produsului este 606020.

Reglementari
Drojdia FERMACTIVE CB este un produs de uz oenologic si face parte din categoria drojdiilor
selectionate destinate productiei vinicole; a fost realizat in conformitate cu reglementarile actuale ale
UE si nu provine din organisme modificate genetic (OMG ).
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