
 
         

 
 
 

DECLARATIE DE CONFORMITATE 
 
 
 

                                                                                                                              Nr.         .........Data     ....................                
 

Beneficiar  ...................... livrat cu factura fiscala  nr.  ....................... 
Prin prezenta D.C. certificam faptul că produsul CONSERVANT ALIMENTAR -DIOXID DE SULF 6% este in conformitate 
cu Standard de Firma n. 1/2013. 
 

Lot nr.: 1  ;                                             

Data fabricatii: AUGUST 2025 

Raport de incercare nr. 256 / 12.08.2024 

 

Mijlocul de transport: AUTO 

 

 Mod de ambalare: 

Bidon 1L- ………………… 

Bidon 0,5L- ……………… 

 
CARACTERISTICILE TEHNICE ALE PRODUSULUI  
Substanța activă                                       SO2 – gaz lichefiat concentratie 99,98 % 
Concentratie substanta activa               6 % 
Densitate relativă                                     min. 1,032 – max. 1,034 
Aspect                                                         lichid limpede incolor 
Aditiv alimentar:                                      E 220  ( Conservanti Substante care prelungesc perioada de pastrare a alimentelor prin protejarea        

lor impotriva alterarii produse de microorganisme )                                                          

 Termen de garanție                                 24 de luni 

*ATENȚIE !!! 
Produsul se va păstra la o temperatură de maxim 15 oC, ferit de actiunea soarelui. 
A nu se lasa la indemana copiilor. A nu se bea. A se ferii de contactul direct.    
 
INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE 
Soluția de dioxid de sulf în concentrație de 6%, se folosește în următoarele situații: 

 Înainte de zdrobitul strugurilor, în doză de 0,5-1l/tonă de struguri; 
 Dupa terminarea complete a fermentatiei si dupa ce vinul a fost a fost de pe drojdie conservantul alimentar pe baza de SO2  in 

concentratie de 6% se foloseste in doza de de 0.7-1 L/ 1000 L de vin,ocazie cu care se obtine protective impotriva posibilelor fermentatii 
ulterioare. 

 Tot cu aceasta ocazie se poate efectua si operatiuni de bentonizare folosind bentonite alimentara in doza de 1-2 % pentru vinul alb sau 
1% pentru vinul rosu dorindu-se a se obtine o limpezire foarte buna a vinului. 

 Dupa efectuarea acestor operatiuni ca exista o perioada pana la consum de minim 21 zile. 
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